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® Alianza
entre ambas
firmas utilizara
Inteligencia
Artificial en su
produccion.

POR PABLO ABURTO H.

El grupo danés Carlsberg,
tiene entre ceja y ceja dar
vidaala “cerveza del futuro”.
Se trata del proyecto “Beer
Fingerprinting Project” (pro-
yecto de huellas dactilares de
cervezas) que desde enero de
este ano busca reinventar la
industria con la utilizacion de
Inteligencia Artificial (IA) en
los procesos de fabricacion
y controles de calidad del
ancestral brebaje.

Gracias a la alianza en-
tre Carlsberg, Microsoft y
la Universidad de Aarhus,
Dinamarca, se han propuesto
ejecutar un proceso con IA que
consiste en el desarrollo de
sensores capaces de detectar
diferencias entre sabores
y aromas de la cerveza que
permite ademas de acortar
los procesos de desarrollo,
mejorar su control de calidad
através de la interpretacion
de datos. Con esto, Microsoft
buscaofreceruna interfaz facil
de utilizar para la lectura de
los resultados, logrando un
proceso mucho mas agil y
automatizado.

“Los sensores potencia-
dos con IA podrian darnos
respuestas rapidas sobre la
presenciade contaminantes
enelsuelo, el aire 0 el agua”,
explicaJochen Forster, direc-
tor delevaduray fermentacion
en el laboratorio de investi-
gacion de Carlsberg,

En un desarrollo normal,
los cerveceros primero com-
prueban que la levadura es
capaz de crecer y producir

alcohol antes de decidir sihan
adquirido el aroma y sabor
correctos. Gracias a estos
sensores, los investigadores
podran acelerar este proceso.
Forster explico quelos sen-
sores podian reducir en un
30% (entre 8 y 24 meses) el
tiempo que se necesita para
desarrollar unanuevacerveza.
“En la actualidad, los cer-
veceros dependen de perso-
nas, o de cromatografiasyla
espectrometria paradetectar
nuevos saboresyaromas, un
proceso que puede durar horas
por cada liquido probado”,
afirma el investigador.

Llegara a Chile

Segin coment6 Andrea
Salas, gerente de marketing
de Carlsberg, los chilenos

podremos saborear la cerveza
inteligente que salga de este
proyecto de investigacion.

“Debiese llegar al mercado
chileno, porque, en general,
todas las investigaciones
que hace el laboratorio de
Carlsberg, se hacen con el
fin, con un propdsito (...) de
ser un aporte ala sociedaden
la produccion dela cerveza”,
expone.

Segtin Salas, estos procesos
tecnologicos seimplementa-
ran en la planta de Rusia, la
mayor del grupo, que esdesde
donde traen la produccién de
Carlsberg al mercado chileno.

Laejecutiva agreg6 que en
los laboratorios de la danesa
también se descubridé una
levadura que estandarizo la
produccion de cervezalageren
todo el mundoy actualmente
trabajan en hacerrentable una
botella biodegradable para
sacar la bebida al mercado.

Un ahorro de tiempo

Francisco Cruz, académico
de la Facultad de Ingenieria de
laUniversidad Central, doctor
en Ciencias de la Computacion
y especialista en IA, explico
que los sensores virtuales que
desarrollala cervecera estan
detras del proceso quimico
base paraelaborar el producto
(fermentacion), que puede
ser acelerado gracias al uso
delalA.

“Se puede saber antes el
valor de ciertas variables.
Muchos de estos procesos
se hacen por expertos, por
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personas que miraban estas
reacciones paraver el estado
de la fermentacion, y obtener
diferentes aromas y sabores.
Ahora, en vez de ser una
persona, lo hace un software
que funciona con Inteligencia
Artificial yabajode eso seusan
redes neurales artificiales que
son estimadores universales
que permiten tener una fo-

tografia de un instante de un
proceso, dado el valor de otras
variables faciles de conocer
como el PH ylatemperatura”,
explica.

Cruzexplicaque también se
utilizan en areas tan diversas
como la industria cosmética,
donde las fermentaciones
son necesarias para producir
algunos productos.
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